l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 27/11 au 03/12

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

RESP:

.

Chou blanc au curr Paté de campagne
HORS D'CEUVRE | eury campag
mayonnaise cornichons
Sauté de porc HVE Gnocehis brunoise . . 7 Beignets au calamar
. . ] provencale et m Hachis Parmentier m . .
Dijonnaise mozzarella et quartier de citron
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots beurre (plat complet) (plat complet) Ratatouille
PRODUIT LAITIER Gouda Camembert
e Mousse chocolat au N 7 P
DESSERT Fruit frais lait Flan péatissier Y Fruit frais
Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison S
{Fﬂ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF
mawen ET SON EQUIPE
N . VOUS SOUHAITENT UN
ouveautes

Retrouvez I'enseimble def menus sur : BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 04/12 au 10/12

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

RESP:

.

. Salade de lentill
HORS D'GEUVRE arade e enies
charcutiére
Paupiette de veau au . Steak haché de boeuf . N
. Marengo de volaille . Poisson meuniere
jus VBF sauce poivre
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Purée de carottes Riz pilaf Haricots verts Petits pois
PRODUIT LAITIER Boudoirs Mi-chévre Tomme blanche
Yaourt velouté aux Compote de , . .
V) )
DESSERT fruits pommes HVE Cake marbré m Fruit frais

Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison ]

{Fﬂ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF

ET SON EQUIPE

maison

VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'enseimble def menus sur : BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Nouveautés

*

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 11/12 au 17/12

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

RESP:

.

Batonnets de Piémontaise a la
HORS D'CEUVRE carottes sauce .
. volaille
cocktail
Gratin montagnard W4 Boulettes de yeau Carbonara de volaille P0|ss.on pang et
sauce paprika quartier de citron
PLAT CHAUD

ET GARNITURES

(plat complet) Haricots verts Coquillettes Brocolis béchamel
PRODUIT LAITIER Biscuit palmier Camembert

DESSERT Yaourt aromatisé Fruit frais Gateau au chocolat D Fruit frais

Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison S

{Fﬂ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF

maison ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'enseimble def menus sur : BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Nouveautés

*

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 18/12 au 24/12

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

RESP:

.

HORS D'CEUVRE Taboulé 7, Menu de Noél :
Mousseron de canard
. Filet de dinde aux I_?.,Ianquette de_
Saucisse knack 5] Cordon bleu poisson aux petits
marrons l6gumes
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Duo de butternuts et . . . ,
Petits pois Pommes rissolées Semoule
carottes
Pére Noél R
PRODUIT LAITIER Petit beurre ere Nogl & Mi-chévre
Clémentine
. . Créme dessert R .. .
DESSERT Fruit frais vanille Bliche de Noél Compote de poire
Produit de saison Fromage a la coupe

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

J’F/’ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
/ maison

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Nouveautés ,
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

*

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 25/12 au 31/12

RESP:

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

{Fﬂ PIan complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF
'" ET SON EQUIPE
Nouveautés VOUS SOUHAITENT UN
Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



