l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 26/12 au 01/01

RESP:

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

{Fﬂ PIan complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF
'" ET SON EQUIPE
Nouveautés VOUS SOUHAITENT UN
Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“’\QE N U Semaine du 02/01 au 08/01

HORS D'CEUVRE Bouillon et m

vermicelle

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

RESP:

.

. . . Gratiné de poisson
Nugget's de blé m Couscous a la Volaille P

au fromage
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Haricots verts Semoule Gratin de choux
fleurs
PRODUIT LAITIER Mi-chévre Petit moulé
DESSERT Fruit frais Compote de pommes Gateau des rois
Produit de saison Fromage a la coupe

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

J’F/’ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
/ maison

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Nouveautés ,
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 09/01 au 15/01

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

RESP:

.

Carottes rapées ,
HORS D'CEUVRE ortes rap Taboulé
vinaigrette
Boulettes d'agneau Saucisse de Toulouse Gratin de macaronis m Nugget's de poisson
au curry HVE au cheddar g8 P
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Riz pilaf Lentilles (plat complet) Petits pois
PRODUIT LAITIER Camembert Madeleine
DESSERT Compote de poire Fruit frais Fromage blanc sucré GAateau au chocolat %
Produit de saison Fromage a la coupe

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

J’F/’ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
/ maison

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Nouveautés ,
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

*

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 16/01 au 22/01

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

RESP:

.

HORS D'CEUVRE Salade marco polo Céleri rémoulade
Roti de porc sauce . ) ) )
normande Crépe au fromage m Chipolatas Brandade de poisson %
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Gratin de choux Salade verte Haricots beurre (plat complet)
fleurs
PRODUIT LAITIER Mimolette Petit beurre biscuit Petit suisse sucré
DESSERT Fruit frais Yaourt ve!oute aux Fruit frais
fruits
Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison S
{Fﬂ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF
raen ET SON EQUIPE
N , VOUS SOUHAITENT UN
ouveautes

Retrouvez I'enseimble def menus sur : BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

RESTAIRATION AUTHERTIQUE & BESPOHEABLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX

Semaine du 23/01 au 29/01

Piémontaise a la
volaille

Salade de riz au thon

Carottes rapées mais
et fromage
vinaigrette

Pépinettes mais et
tomates

Saucisse knack

Purée de potiron

Boulettes de boeuf
sauce tomate

Haricots verts

Emincé de boeuf
facon Chili con carné

Riz créole

Beignets au calamar
et quartier de citron

Epinards béchamel

Tartare nature

Créme dessert
chocolat

Compote de
pommes HVE

Eclair vanille

Fruit frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

{Fﬂ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries

maison

.' Nouveautés

Fromage a la coupe

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\ﬂE N U Semaine du 30/01 au 05/02

Paté de campagne
cornichons

Convivio

HORS D'CEUVRE Coleslaw vinaigrette Pamplemousse

Escalope de volaille Paupiette de veau au
sauce charcutiere jus

Poisson pané et
quartier de citron

Gratin savoyard

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

. , Duo de carottes .
Pommes rissolées . (plat complet) Ratatouille
jaunes et oranges

PRODUIT LAITIER Mi-chévre Palmier

Compote pomme
abricot

Crépe sucrée et
sauce chocolat

DESSERT

Fruit frais Fromage blanc sucré

Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison .o

{Fﬂ PIan complets préparés de facon traditionnelle et patisseries LE CH EF
'" ET SON EQUIPE
Nouveautés VOUS SOUHAITENT UN
Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



