l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“’\QE N U Semaine du 26/09 au 02/10

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

RESP:

.

Salade Marco polo
HORS D'CEUVRE (tortis surimi tomate Crépe au fromage Melon
poivron)
Tartiflette
R6ti de dinde émincé . . 7 Pavé de poisson
Wi
AU basilic Saucisse de Toulouse ch?:zrr:gnzns m sauce citron
PLAT CHAUD &
ET GARNITURES
Epinards béchamel Flageolets (plat complet) Blé pilaf
PRODUIT LAITIER Brie pointe Saint nectaire
DESSERT Compote de Creme (?iessert Fruit frais Flan patissier Y
pommes vanille
Produit de saison Fromage a la coupe

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

LE CHEF
ET SON EQUIPE

J’F/’ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
/ maison

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Nouveautés ,
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

*

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

RESP:

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX

Semaine du 03/10 au 09/10

Macédoine
mayonnaise

Carottes rapées
vinaigrette

Palette de porc aux
lentilles

(plat complet)

Haché de cabillaud
thym citron

Butternuts et

Chili con carne

Riz créole

Nugget's de blé m

Gratin de courgettes

pommes banane

Yaourt sucré

carottes
Tomme noire Camembert Gouda
Compote de Cake pépites de

W
chocolat

Fromage a la coupe

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

{Fﬂ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries

maison

Nouveautés

*

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 10/10 au 16/10

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

RESP:

.

Salade verte cervelas
HORS D'CEUVRE
et fromage
Farfalles, légumes du Mijotée de |égumes
Carbonade de boeuf ) g m Choucroute ] crémeuse ala
soleil et mozzarella caucisse
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Pommes rissolées (plat complet) (plat complet) (plat complet)
PRODUIT LAITIER Mimolette Petit moulé Petit suisse sucré
Compote pomme . . Far breton aux 7
DESSERT Gaufre au sucre i Fruit frais Y
abricot pruneaux

Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison S

LE CHEF
ET SON EQUIPE

J’F/’ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries
/ maison

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Nouveautés ,
Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

*

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 17/10 au 23/10

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

RESP:

.

HORS D'CEUVRE Pennes au jambon Oeuf dur mayonnaise Emincé bicolore
R6ti de dinde émincé Sauté de porc a Hachis parmentier de m Beignets au calamar
sauce fromagere I'estragon lentilles corail et quartier de citron
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
. h ) .
Gratin de choux Purée de carottes (plat complet) Ratatouille
fleurs
PRODUIT LAITIER Camembert
DESSERT Compote de poire Fruit frais Fruit frais Cake au citron Y
Produit de saison Fromage a la coupe

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

{Fﬂ Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF

ET SON EQUIPE

maison

VOUS SOUHAITENT UN

Retrouvez I'enseimble def menus sur : BON APPETIT !
www.clicetmiam.fr

Nouveautés

*

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 24/10 au 30/10

RESP:

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

{Fﬂ PIan complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF
'" ET SON EQUIPE
Nouveautés VOUS SOUHAITENT UN
Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Restaurant Scolaire - SAINT PIERRE LE VIEUX
“\QE N U Semaine du 31/10 au 06/11

RESP:

COI IVi 10
RESTAURATION AUTHENTIGUE & 'HSABLE

.

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison Fromage a la coupe
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

{Fﬂ PIan complets préparés de facon traditionnelle et patisseries ~ LE CH EF
'" ET SON EQUIPE
Nouveautés VOUS SOUHAITENT UN
Retrouvez I'ensemble des menus sur : BON APPETIT !

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 8200DSA

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



